
 

 

   

      

ถงัดกัไขมนั หรือบ่อดกัไขมนัทีนิยมใชส้าํหรับบา้นเรือนมี 

3 รูปแบบ ไดแ้ก่  

1. ถงัดกัไขมนัอยา่งง่าย  

2. ถงัดกัไขมนัแบบสาํเร็จรูป 

3. บ่อดกัไขมนัแบบวงขอบซีเมนต ์

1. ถงัดกัไขมนัอยา่งง่ายเป็นถงัดกัไขมนัแบบภูมิปัญญา

ชาวบา้นทีสามารถ ประดิษฐใ์ชไ้ดเ้องในครัวเรือน โดยใช้

วสัดุทีหาง่ายในทอ้งถิน ตวัอยา่งถงัดกัไขมนั อยา่งง่าย 

ไดแ้ก่ ถงัดกัไขมนัแบบนาํถงันาํมาประยกุตใ์ช ้เป็นถงัดกั

ไขมนัอยา่ง ง่ายและประหยดัใชก้บับา้นเรือน 

 
 
 

 

 

 

ถงัดักไขมนัคือ 

อุปกรณ์ทช่ีวยดักจับไขมันจากการล้าง 

ภาชนะและอุปกรณ์หุงต้มอาหารไม่ให้ไหลปน 

ไปกบันําทงิ เนืองจากไขมันจะลอยตัวอยู่ผวินําทาํ

ให้ออกซิเจนละลายนาํได้น้อย เป็นสาเหตุให้นําเน่า

เสียและท่อระบายนําอุดตัน ถังดักไขมันมี 2 

ประเภท คือแบบตงับนพืนและแบบฝังบนดิน 

สําหรับถังดักไขมันในบ้านควรเลือกแบบตงัพืน 

เพอืความสะดวกในการใช้งานและดูแลรักษา และ 

ควรเลือกขนาดของถังตามจํานวนของสมาชิกใน

บ้านดังนี 1-5 คน ควรใช้ถังขนาด 15 ลติร และ 

 6-10 คน ใช้ถังขนาด 30 ลติร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การติดตงับ่ดักไขมนัในครัวเรือน 

 

                                  จัดทาํโดย 

กองสาธารณสุขและสงิแวดล้อม 

องคก์ารบริหารส่วนตาํบลกองโพน 

อาํเภอนาตาล จังหวัดอุบลราชธาน ี

โทร.045429574 

ถังดักไขมันทนิียมใช้สําหรับบ้านเรือน 



 
 

                 

 

ถงัดกัไขมนัสาํเร็จรูป เป็นถงัทาํจากไฟเบอร์กลาส มี

นาํหนกัเบาสะดวกใน การเคลือนยา้ยและติดตงั 

ประกอบดว้ยตะแกรงดกัเศษอาหารและส่วนแยก ไขมนั 

 

 

 

 

 

     

ขนัตอนที 1 นาํเสียจะผา่นเขา้มาทีตะแกรงดกัเศษ       

อาหาร     

    ซึงทาํหนา้ทีแยก เศษอาหารทีปะปนมากบันาํเสียที

เกิดขึนในห้องครัว และสามารถถอดออกลา้ง ทาํความ

สะอาดไดโ้ดยง่าย ขนัตอนที 2 นาํทิงจากขนัตอนแรกจะ

ไหลผา่นมายงัส่วนดกัไขมนั โดย ไขมนัทีแยกตวัออก

จาก นาํทิงจะลอยขึนเป็นชนัเหนือนาํตามการออกแบบ

ซึง ควรมีระยะเวลาเก็บกกั ไม่นอ้ยกวา่ 6 ชวัโมง 

ผูใ้ชง้านจะตอ้งตกัไขมนัส่วนนี ออกไปใชป้ระโยชน์

หรือนาํไปกาํจดั ขนัตอนที 3 นาํทิงทีอยูใ่ตช้นัไขมนัจะ

ไหลลน้ออกเพอืผา่นเขา้สู่การบาํบดั ขนัต่อไป ก่อนปล่อย

นาํทิงออก 

 
 

 

 

 

 

 

 

  หลกัการทํางานของถังดักไขมัน 

ถังดักไขมันแบบสาํเร็จรูป 


